











		

			

				
					
									

				
					
				


			


			

				


				

					

						

						


														
										O spoločnosti									
	
										Novinky									
	
										Produkty									
	
										Kontakt									


						
						


					


				


				


			

		

            
			

	

		
		


	


	



			

				

					

						

							Táto stránka nebola nájdená


							

								Veľmi radi by sme Vám zobrazili túto stránku, no nebola nájdená.
							


															späť na hlavnú stránku

							
							


						

						

							
								

									Prečítajte si


									
										
											Bod zadymenia pri tepelnej úprave jedla

											Bod zadymenia alebo tiež aj dymový bod nám oznamuje kedy sa tuk pri tepelnej úprave jedla začína prepaľovať.
Bod zadymenia je  bod  pri  ktorom  tuk  začína  dymiť,  začína  jeho  chemický  rozklad  a tým v ňom vznikajú škodlivé pre náš organizmus. 

											viac informácií
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